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LATAR BELAKANE

i
| Perusahaan kamiyang berbentuk UMKM (Bar-Bar Crepes

IKepanjen), adalah sebuah perusahaan UMKM F&B yang bergerak
Idi bidang produksi dan penjualan makanan & minuman. Kami
lmemiliki komitmen untuk meningkatkan kualitas produk dan
jprelayanan produk dalam negeri, serta untuk memberikan
Ikesempatan kepada generasi muda untuk mengembangkan
Ikemampuan dan pengetahuan mereka di bidang bisnis F&B.

! Dalam rangka mencapai tujuan tersebut, kami berencana untuk
Irnenerima Mahasiswa magang dari universitas yang terhormat
jini. Kami percaya bahwa dengan memberikan kesempatan
Imagang kepada mahasiswa, kami dapat membantu mereka
Imengembangkan kemampuan dan pengetahuan mereka di
Hbidar\g bisnis F&B, serta memberikan mereka pengalaman kerja
pyang berharga.
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MAKSUD & TUJUAN

_._————----———-------‘

1. Memberikan kesempatan
kepada mahasisswa untuk
mengembangkan kemampuan
dan pengetahuan mereka di
bidang bisnis F&B.

2. Memberikan pengalaman kerja
yang berharga kepada
mahasiswa.

3. Meningkatkan kualitas produk
dan pelayanan kami dengan
memanfaatkan kemampuan dan
pengetahuan mahasiswa.

4. Membangun kerja sama yang
erat antara perusahaan kami dan
universitas yang terhormat ini.
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Hari : Senin - Sabtu
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Pukul : 08.00 - 20.00 WIB (Sistem Shift) §
i

Tempat : Outlet & Office Bar-Bar Crepes :
Kepanjen (Green Recidence Kepanjen) :
|
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JI. Trunojoyo, Krajan, Kedungpedaringan,
Kepanjen, Malang
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BENTUK KEGIATAN

JI-_-_--_——-—-——---——-—------_\

1. Pengenalan proses produksi dan pengolahan i
Makanan dan minuman

2. Pengenalan proses pelayanan kepada costumer
secara langsung

3. Pengembangan kemampuan dan pengetahuan
di bidang bisnis F&B.

4. Pengalaman kerja di berbagai departemen
perusahaan.

5. Pembuatan laporan dan presentasi tentang
kegiatan magang.
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PENUTUP

Kami berharap bahwa proposal ini dapat
diterima dan kami dapat bekerja sama
dengan universitas yang terhormat ini
untuk memberikan kesempatan magang
kepada mahasiswa. Kami percaya bahwa
kegiatan magang ini akan memberikan
manfaat yang besar baik bagi mahasiswa,
universitas dan perusahaan kami.

atas perhatian dan pertimbangan
Bapak/Ibu kami sampaikan terimakasih
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